Stredné odborna skola obchodu a sluzieb, Zdravotnka 3, Nové
Zamky

usporiada

Vv spolupraci

so Skolou baristu a Slovak Coffee
Associaton

3. raénik staze v priprave kavy

BARISTA 2011
junior



Statlt si¥aze

1. Organizator

SWraz organizuje Stredna odborna Skola obchodu aelluZdravotnicka 3, Nové Zamky
v zastupeni Ing. Alzbety Borosovej a Ing. Marie @xnéej a Skola baristu.

Zastitu nad steZou prevzal Zvaz hotelov a reStauracii Slovensmjbliky.

2. Sutazna kategoria

SWraz je organizovana v kategorii Junior. Ddje sa 1., 2. a 3. miesto v kategorii Barista
2011 Junior, Cena za najlepSie cappuccino, CerlaSBbDO za najlepSi \my napoj

z espressa bez pouzitia alkoholu, Cena spol. SEx®@gjlepsi viny napoj z espressa

s alkoholom, Cena za najlepSiu profesionalnu prtaoan

3. Podmienky kasti

3.1. SwraZze sa m6zu zastnt’ Studenti odbornych skél, z kazdej Skoly .

3.2. KaZzdy (tastnik je povinny riadne vyplhia zasld prihlasku ziskanu
od organizatora. PrihlaSky moZzudasiiaci zasielimailom na:
sutaznz2011@skolabaristu.sk

3.3. Pre ag’ v srazi nie je stanovenyastnicky poplatok

3.4. Uzavierka prihlaSok je do 18.3.2011. V pripadiebo p@&tu siaziacich budu
uprednostneni $aziaci, ktori absolvovali baristicky kurz, respdpa poradia, v akom
sa do stiaZe prihlasili.

3.5. V pripade porusSenia Statutu budéastiaci vyliEeny zo stiaze.

4. Termin a miesto konania

4.1. Swaz sa uskutni dia7.4.2011 v priestoroch Strednej odbornej Skoly obadu a
sluzieb na Slovenskej ulici v Novych Zamkoch.

4.2. Odbornym garantom saze jeStanislav Cibula ( skolakavy@skolakavy.sk),
majster Slovenska v priprave kavy v r. 2007 a 201@Astupca Skoly baristu
a Slovak Coffee Association, zastupena prezidentoktarianom Galuskom.

4.3. Obed pre staziacich a pedagogicky doprovod je zabeéepg.

4.4. Ubytovanie pre siaZiacich a 1 pedagogicky doprovod je zab&epé. Ziadosti
0 ubytovanie pre s@aziacich a 1 ped. doprovod, ako aj Ziadosti 0 k&xesn
ubytovania naviac zasielajte nanariagracova8l@gmail.com

5. Casovy harmonogram
6.4.2011
Prichod stiaziacich, ubytovanie

14,00 — 16,00 skuska pressostroja v priestoroaly §kie je povinna)
18,00 pracovné stretnuti€adiacich s organizatormi a komisarmi



7.4.2011

08:00 prichod &astnikov, prezentacia

08:45 porada s@ziacich, Zrebovanie poradia

08:45 porada komisarov

09:00 slavnostné otvorenie

09:15 zdiatok s@aze

17:00 slavnostné ukoéanie siiaze a vyhlasenie vysledkov

Organizator si vyhradzuje pravo na upravuéasového harmonogramu stiaze, pricom
vSetci saziaci budu v pripade zmeny ¥as upovedomeni.

Pravidla sutaze

Sutaz

Kazdy siaziaci musi pripravia predlozf 4 chuwovym komisarom v priebehu 15 min. 4
rovnaké espressa, 4 rovnaké cappuccina, 4 rovnak@wnapoje z kavy podl'a vlastného
vyberu (alkoholické alebo nealkoholické). Poragiakom budu napoje podavané, je
I'ubovol'né, ale napoje rovnakej kategorie mustagmdavané siasneVolny napoj musi

byt pripraveny z esspresa, p&om siaziaci musi pouzf’ ako ingredienciu aspd jeden
produkt hlavného partnera siaze spol@nosti SELDO (vid’ priloha). V pripade
nealkoholického napoja musi by pouZzity aspai 1 druh sirupu Routin, pri ¢om iny druh
sirupu nemdZe by’ v originalnom obale. V pripade vtného napoja s alkoholom musi b§
pouzity aspai 1 druh alkoholu od spol. SELDO. Ak bude vo vBnom napoji s alkoholom
pouzity sirup, aspai jeden musi by’ znatky Routin. Ak bude druhy sirup inej zna¢ky ako
Routin, nem6Zze by v origindlnom obale. Podmienkou pouzivania alkoha ako
ingrediencie k vd@’nému napoju je dosiahnuty vek sflaziaceho 16 rokov. Spoknost’

SELDO mé pravo nad’alSie pouzivanie receptur vBnych ndpojov s uvedenim mena
autora.

Cas

Cas z&ina plynat' na pokyn baristu. Barista musi zdvifiniku hore ako signal

zadiatku sWaznéhasasu.Cas sa zastavi na pokyn baristu zdvihnutim ruky pdapi
posledného napoja komisarom. Ak je posledny napdppy komisarom pred ukdenim
¢asového limitu, aj v tomto pripade musi dat' bangikyncasomiere na zastaverdasu. V
pripade, ak barista nedokidrsvoje vystupenie ¥asovom limite 15 min., mdzZe pokiava’

VO svojom vystupeni. Za prekfenie limitu sa mu odpodta 1 bod z celkového bodového
hodnotenia za kazdych 10 sekUyabovej straty. Po prek&eni sfaznéhgdasu o 60
sekund bude s@Ziaci diskvalifikovany.

Informécie

Poskytovd baristovi informacie v priebehu sut'aze je zaké&za#k si barista zabuddébs’
vybavenia, mdze poziada pomoc jedine predsedu poroty. Barista sa nesmie
pytat na informécieludi zo svojho timu, divakov ani fanuSikov. Trebafiat s



tym, Ze poruSenie tejto podmienky moézetlddvodom pre diskvalifikaciu.
Povzbudzovanie sut'aziacich je povolené publika@n(gikmi aj doprovodnym timom.

Priebeh sitaze

Pri sirazi sa budu pouzivatri dvojpakové stroje. Umiestnenie, technické
parametre &ybavenie kAvovarov nesmie barista menit'. V préaotreby je k dispozicii
technik uteny organizatorom séaze. Stroje budu ozdenécislami 1, 2 a 3.

VSetci sut'aziaci budu nia

15 minat na pripravu pracoviska

15 minat na pripravu napojov

15 minut na vyistenie pracoviska

Poradie sut'aziacich bude vylosované pred zahajeftiaze a musia sa ho&ptni’ vsetci
straziaci, pokial' nebude organizatorom udelena nigkta sut'aziacemu vynimka.
Kazdy barista musi byt' pripraveny najneskorSiend@it pred zahajenim svojho vystupenia.

Cas na pripravu pracoviska

Na pokyn osoby poverenej organizatoroniegie zdina bezé ¢as na pripravu — 15 minut.
Patas tohotatasu si stlaziaci pripravuje kazdé zariadenie a vybavenigépmtrebuje k
siazi vratane stola pre porotu. Po uplynuti tohi@su dé tato osoba znovu pokyn
sWaziacemu na uka@enie prvejéasti staze. Stiaziaci musi okamzite po tomto signale
odstupi’ na 3 kroky od pracovnej plochy a barista nesmlggova’ v praci so Ziadnymi
pripravami na nasledujucut@znucag’. PoruSenie tohoto pravidla je dovodom na
diskvalifikaciu.

Cas na pripravu napojov

Predseda poroty da pokyntaiiacemu, Ze vSetci su pripraveni a on moéZetzapripravou
napojov. Po tomto pokyne barista da sigfeomiere zdvihnutim rukgjm odstartuje svoj
siWaznycas. Prezentacia baristu je dpikoniena na jeho pokyn, teda po zdvihnuti ruky. Az
po zdvihnuti ruky je ukatené meranie saznéhatasu. V priebehu tychto 15 minat sa musi
slWaziaci odprezentova

Cas pre upratanie pracoviska

Na pokyn osoby poverenej organizatorontiima bezd ¢as na upratanie pracoviska —
poslednych 15 minut. Po uplynuti toliimsu da tato osoba znovu pokymwafiacemu na
skortenie. Pracovisko musi Byipratané.

Dalsi pripraveny siaZiaci bude informovany organizatoronvate, kedy z&ne jeho
slfaznacay’.

Servirovanie porote

4¢lenna degustana porota sedi okolo stolaceného pre porotu a vSetky podavané napoje
musia by podavané na tento stél. Personal, ktorého Uloloe lbdnddanépoje zo stola,
moZe takto urolsiiba po signéle predsedu, regjgna poroty.



Hodnotiace kritéria

V ramci s&@aze Barista 2011 Junior su stanovené svetove S@ygdee hodnotenie
straziacich, ktoré su zapisané v hodnotiacich ftkéch.

Nad sd@’azou dohliada predseda poroty, ktory zodpovedaizd@h sut'aze, komisarov,
c¢asomieru a asistentov.

Swraziacich bude hodnatitechnicka komisia (2lenovia) a chut'ova komisia (4
¢lenovia) podia nasledovnych kritérii:

Hodnotenie chuti
Hodnoti sa chtova kvalita pripravenych napojov. Vyvazenost' chbhairmonia,
horkog’ a arbma. Slovna prezentacia napoja chut'ovym kémmis, charakter napoja.

Prezentacia napoja
Hodnoti sa celkovy vizualny dojem napoja, pouzsfeavnych Salok a doplnkov, teplota
napoja, pouzité prisady pri priprave vol'ného napOjisobné piatie kreativneho napoja.

Baristicka technika

Hodnoti sa technika baristu pri praci s kAvovarsmmlyniekom (mletie, davkovanie,
utlatenie kavy) Cistota a hygiena na pracovisku. Spravne extrahevkavy. Sposob,
akym barista spgije mlieko.

Osobné vystupovanie
Hodnoti sa baristove majstrovstvo, znalosti o k&veativita baristu, vzt'ah k obecenstvu,
moderatorovi, rozhodcom. Pozoriognovana detailom.

Suroviny, vybavenie a doplnky

Sut'aZiaci si musia sami zaobstarat' vybavenigolkip pre svoju prezentaciu. Organizator v
pripade nudze méze zaptdizakladny material a doplnky, poRigh bude mék dispozicii.
Organizatori nemézu nigre pripad nudze material pre vSetkycfagiacich. Zabezgenie
vybavenia a doplnkov je &&3’ou hodnotenia baristu.

Organizator poskytne:

- kavovary a mlyteky na kavu
- k&dva

- mlieko

- k6S na odpadky

- voda

- pripojka pre zariadenie, ktoré si barista priaegpr. mixer
- Salky na espresso

- Salky na cappuccino

- opierka pod paku

- presova

- vyklepava




Baristi si musia priniest’:
- lyZice a lyztky potrebné na prezentaciu
- pohére na vodu
- konvicky na mlieko
- Cisté utierky
- podnosy ha servirovanie napojov
- servitky
- dalSie potrebné doplnky pta uvazenia

DOLEZITE UPOZORNENIE:

Barista nesmie nikde na sflaznej ani pracovnej ploche prezentov&iné loga, ako su
loga sitaze a jej partnerov.

Produkty, ktoré nie su od partnerov s’aze Barista 2011 Junior a budu pouzivané na
pracovnej ploche a pdas prezentacie, nesmu lfZiadnym spdsobom, vizualnym ani
slovnym, prezentované a nesmu #yv orginalnych obaloch od vyrobcu. VSetky znaky,
ktoré by mohli ukazovat’ na znatku vyrobku, musia byt ipine potlatené. Slovne méze
barista v priebehu celej si"aze menové# iba spolanosti alebo vyrobky, ktoré su
partnermi sit'aze. Vyrobky partnerov sit’aze je povolené pouzivav orginalnom baleni
na pracovnej ploche baristu.

Porcelan a vSetky doplnky sevirované degustaej porote musia by’ anonymné.

Pokial sa budete potrebové poradit’ s pouzivanim log, mézete tuto vec konzultoveas
organizatorom sraze.

PorusSenie tohto pravidla je dévodom na diskvalifik&iu.

Odovzdavanie cien

Po skoweni finale:

- vymenuju sa vSetci sponzori a pod'akuje sa ippadgporu poskytnutd sut'azi
- privitaju sa vSetci pritomni, kratky preslov k'aai

- pod'akovanie komisarom

- predseda poroty pozve finalistov na pédium a &ghvit'azov

- jeden zo sponzorov odovzda ceny




Produkty partnera sut'aze

Spolaénost’ SELDO — hlavny partner sifaze:

Kontaktna osoba p. DusSan Selecky, té. 0905 690 115, e-maikeldo@seldo.eu

Objednavky posielajte na e-mail s kompletnymi fa&tnymi udajmi, adresou dodania,
kontaktnym telefonom a menom zodpovednej osobydi&kola, ktora bude ma
objednavku mensSiu ako 80 Eur alebo 6 flias, bude wgactovany manipulény poplatok
7,20 Eur s DPH.

Vid Priloha é. 1



Prihlaska receptury — miesany vol'ny
napoj z kavy

Meno a priezvisko:

p.¢. | INGREDIENCIE MNOZSTVO

Nazov napoja:

Datum: Podpis:



Zavazna prihlaska

Meno a priezvisko

Datum narodenia

Bydlisko-adresa

Kontakt- telefon,fax

Uspechy na stt'aZiach

Zal'uby

Receptiru prosime pripojit’ k zavaznej prihlaske
a zaslat’ na uvedeny kontakt.




