Baristé 2010

Coffee in love
a Barista Open

Dvé skupiny pecujici o rozvoj dobré kavy v naSich gastropro-
vozech usporadaly soutéze, jejichz ucelem bylo zlepSit uroven
pripravy tohoto lahodného napoje.

O druhém kvétnovém vikendu probéhlo na galerii Alfa Passage
v brnénské Postovské ulici, Mistrovstvi Ceské republiky v pripra-
vé kavy, pod nazvem Coffee in love. Celou akci usporadala Ceska
pobocka Evropské asociace pro vybérovou kavu. Baristé soutézili
ve Ctyrech kavovych disciplinach.

Latte art — malovani obrazkd mlé¢nou pénou do cappuccina, mac-
chiata a volného napoje. Tuto soutéZ vyhral Zdenék Smrcka. V jeho
podani byly k vidéni cappuccino s tulipanem a srdickem, macchiato
s tulipanem a volny napoj s hlavou kocicky.

Cup tasting — rozpoznani odliSného druhu kavy z trojice nachys-
tanych vzorki. V kazdém kole je pripraveno osm sad po trech kof-
liccich kavy. Hodnoti se predevsim pocet spravné urcéenych 3alki.
Pri shodé pak rozhoduje ¢as. Vitézem se opét stal Zdenék Smrcka,
ktery v semifinale i finale rozpoznal vZdy Sest z osmi pfipravenych
sad vzorkd.

Coffee in good spirits — kombinace kavy a alkoholu. V ¢asovém
limitu musi soutézici pfipravit dvé pravé Irské kavy a dva volné kavo-
vé napoje, tzv. signature drinks. V této soutézi byl nejlepsi Jifi Rich-
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ter, ktery ve volném napoji zkombinoval kavu s malinovym likérem
Cezve/lbrik — spravna priprava turecké kavy v dzezvé. V této, tepr-
ve podruhé konané discipliné zvitézil Lukas Kovarik.

VSichni vitézové jednotlivych disciplin ,Coffee in love 2010 spolu
s Baristkou roku 2010 Terezou Balou postoupili na Mistrovstvi svéta
baristli v pripravé kavy ,World barista championship“ v Londyné.
O jejich umisténi budeme informovat v pristim ¢isle Fany Info.

Barista Open

U prilezitosti Gurman Festivalu v Hradci Kralové probéhlo druhé
kolo soutéze Barista Open. Tento velmi divacky vdécny format
soutéze opét zorganizovala prazska Skola kavy. Barista Open je
klani uréené tymim sloZenym ze dvou baristii a jednoho techni-
ka. Hodnoceni jsou jak jednotlivi baristé, tak cely tym.

SOUTEZ ZAHRNUJE TRI FAZE.

e 1. rychlost. Pracovaly vSechny tymy soucasné na pripravé
20 espress na €as. Hodnotila se rychlost, ale také nejlépe pripra-
vena espressa, pricemz kvalita napojl byla mérena pomoci refrak-
tometru. Také byla sledovana sila lisovani kavy v pace pomoci digi-
talni vahy, jejiz displej byl oto¢en smérem k publiku a barista jej
nevideél.

e 2. profesionalita. Pracoval pouze jeden barista na pripravé
4 espress a 4 cappuccin podle standardd soutéZze Mistr kavy.
Degustacni porota hodnotila nejen kvalitu servirovanych napoja, ale
téz komunikativnost, prezentaci, Cistotu a profesionalitu baristy.

e 3. fantazie. Opét pracovaly vSechny tymy soucasné, kdyZ tvofrily
dva kavové koktejly bez alkoholu a dva s alkoholem. Degustacni
komise hodnotila tentokrat kvalitu anonymng.

Druhého kola soutéze Barista Open se zucastnily Ctyfi tymy — tedy

osm barist(.

Barista Open — tymy

Poradf Tym Slozeni

1. misto Buscaglione Roman Pospichal a Adam Troubil

2. misto Pro Caffé Stanislav Cibula a Martin Libal

3. misto Coffee&Co  Dagmar Maslariova a Frantisek Rohacek
4. misto Monty Lenka Holanové a Radek Moutayrek

Barista Open — jednotlivci

1.misto  Stanislav Cibula
2.misto  FrantiSek Rohacek
3.misto  Radek Moutayrek



